
VORSPEISEN
Antipasti-Platte  

(Aubergine, Zucchini, Paprika,  
Champignons, getrocknete Tomaten) (vegan)

Teigschiffchen  
gefüllt mit Hackfleisch oder Käse

Buntes Salatbuffet zum selbst zusammenstellen: 
Blattsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Möhren,  
Oliven, Mais, dazu hausgemachtes Honig-Senf- 

Dressing sowie Essig & Olivenöl
Dattel-Curry-Dip

Tzaziki
Herzhaft-pikante Kichererbsencreme (vegan)

Selbst gebackenes Brot,  
auch Nussbrot und Fladenbrot (vegan)

HAUPTGERICHTE
Rinderragout orientalisch mit Aprikosen 

Hähnchenfilet mit Spinat in cremiger 
 Tomaten-Sahne-Sauce

Gemüsecurry mit Ingwer, Kokosmilch und Mango 
(leicht scharf, vegan)

BEILAGEN
Buttergemüse (vegan)

Rosmarinkartoffeln (vegan) 
Persischer Reis mit gerösteten Mandeln & 

 Cranberries (vegan)

Mediterranes Silvesterbüfett
DESSERT
Himbeertiramisu

Kokosmilchreis mit Kirschgrütze (vegan)
Käseplatte, Quittengelee, Weintrauben  

und Sesamstangen

MITTERNACHTS-SNACK
Currywurst (Geflügel und vegan)  

mit fruchtiger Currysauce
Selbst gebackenes Brot, auch Nussbrot (vegan)

GETRÄNKE
Stauder

Stauder alkoholfrei
Grauburgunder Weißwein
Spätburgunder Rotwein

Wasser mit und ohne Kohlensäure
Softdrinks: Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, 

 Apfelschorle

MITTERNACHTSSEKT
1 Glas 0,1 l Sekt pro Person

GENIESSEN & GUTES TUN
deinKult Café aus Altenessen und Jugendhilfswerk deinKult e. V.


